
 
 

 

 
LOUNGE BAR 

 

 

ARIVA CAFÉ 8.00 – 23.00 

TASTY BITES VEN–SAB 17.00-19.00 

COCKTAILS & SPIRITS 15.00 – 23.00 

 
 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
 LA CAFFETTERIA 

 
 
 

Espresso 3.20 

Espresso Decaffeinato  3.50 

Espresso Macchiato 3.50 

Espresso Corretto  5 

Doppio Espresso  5 

Cappuccino 5 

Latte Macchiato 5 

Orzo 3.50 

Ginseng 3.50 

Caffè Shakerato 7 

Caotina  / Ovomaltina 6 

Tè caldo 
Earl Grey, Tè Verde, Darjeeling, Erbe Svizzere, Camomilla, Frutti rossi, 

Zenzero-limone e mango, Verbena, Curcuma e mela, Foglie di Menta                                                    

5 

 
  



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
SOFT DRINKS 

6 
 
 

Coca Cola  

Coca Cola Zero   

Tè freddo al limone  

Aranciata  

Apfelschorle  

Bitter lemon  

Acqua tonica  
Ginger Ale  

Ginger Beer  
Gazzosa 

Mandarino, Limone 
 

San bitter rosso 5 

Crodino 5 

Succhi di frutta 
Pompelmo, Pesca, Pera, Mirtillo rosso, Ananas, Arancia, Albicocca  

5 

 
  



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
TASTY BITES 

 
 
 

Tre stuzzicherie dello Chef   
Three Chef 's bites  

 

7 

Gazpacho italiano 
Italian style gazpacho (9, 12) 

 

16 

Selezione di salumi e formaggi 
Selection of  cold cuts and cheese (5,6,9,11,12) 

 

20 

Flammkuchen Salmone affumicato,  
limone e rucola 

Tarte Flambè with smoked salmon, lemon & rucola (1,4,7) 
 

22 

Toast Ariva: pane artigianale, grouyère, prosciutto 
cotto affumicato, pomodori secchi,  

con maionese al lime e chips 
Bread, Gruyer cheese, smoked ham, dryed tomatoes,  

mayonnaise, lime and chips (1,3,6,7) 

18 

 
 

  



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
VINO AL CALICE 

 
 
 

Bollicine  

 Berlucchi Franciacorta Brut / Rosé 13|14 

Divigna Prosecco  9 

Ruinart Champagne Brut  19 

Bianchi  

Delea Chiar di luna 9 

A.Lageder Pinot grigio 8 

Planeta Etna Bianco 8 

Rossi  

Tamborini Passo di tambo 8 

Petra Hebo rosso 9 

Planeta Etna rosso 8 

 
 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
BIRRE 

 
 
 

Feldschlösschen Original 
30 - 50cl 

7|9 

Feldschlösschen Weizen 
33cl 

7 

Grimbergen Ambrèe 
25cl 

8 

Vallaisane Juicy Ipa 
33cl 

8 

Cardinal 0.0% 
33cl 

7 

 
  



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
TASTING EXPERIENCE  

 
30 
 

L’indecisione ci porta spesso a scegliere il classico  
e la paura della novità ci riporta a ciò che già 

conosciamo.  
 

Ma cosa accadrebbe se ti lasciassi andare alla 
scoperta di nuovi orizzonti?  

 
Ti invitiamo quindi a provare  

una degustazione di 3 dei nostri Signature cocktail a 
tuo piacimento,  

 
Un’esperienza che ti invita a provare miscele 

innovative, lontano dalla routine,  
alla ricerca di nuove emozioni.  

 
 

 
 
 

 
 

Volume totale 210 ml   



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 

SIGNATURE COCKTAIL 

18 

CLEAR COLADA  (15.6% vol)   
Rum al cocco, ananas arrosto, soluzione citrica, latte 

 
 

Un tour dei tropici senza perdere di eleganza, 
dove il cocco avvolge con la sua morbidezza 
e l'ananas arrosto sprigiona tutti isuoi aromi. 

Un classico senza tempo, portato a un nuovo livello 
… 

 

A tour of the tropics without losing elegance, 
where coconut envelops with its softness 

and roasted pineapple releases all its aromas. 
A timless classic, taken to another level. 

 

 
SHANGRI-LA  (21.5% vol) 

Rum bianco, lime & lemongrass, pepe di Timut 
 

 

Un viaggio che inizia tra le montagne del Nepal,  
dove il pepe di Timut rivela il suo profumo  

inconfondibile di pompelmo e agrumi esotici. 
La freschezza del lime e lemongrass completano l’equilibrio  

… 

 

A journey that begins among the mountains of Nepal,  
where Timut pepper reveals its unmistakable  

aroma of grapefruit and exotic citrus. 
The freshness of lime and the sweetness of  

lemongrass complete a perfect balance. 

 

 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
RUBY BLOSSOM  (13.3% vol) 

Gin, ibisco, lemongrass, rosa canina, profumo all'assenzio 
 

 

Un mix floreale e agrumato, dove l'ibisco e il lemongrass  
si intrecciano con la freschezza della rosa canina,  

il tutto avvolto da un intenso rosso rubino.  
L’assenzio aggiunge una nota erbacea,  
creando un cocktail fresco e avvolgente 

… 

 

A floral and citrus mix, where hibiscus and lemongrass 
intertwine with the freshness of rosehip,  

all wrapped in an intense ruby red. 
Absinthe adds an herbal note,  

creating a fresh and enveloping cocktail. 

 

 
MISTY FOREST  (20.5% vol) 

Sherry fino, mezcal, benedectine, lime & liquirizia 
 

 

Un incontro tra la freschezza secca dello Sherry Fino, 
l'affumicato del Mezcal e la dolcezza erbacea  

del Bénédictine, rinfrescato dal profumo del lime.  
Il tocco finale di pura liquirizia calabrese  

aggiunge una profondità unica ad ogni sorso. 
… 

 

A meeting of the dry freshness of Fino Sherry, 
 the smokiness of Mezcal, and the herbal sweetness of 

Bénédictine, refreshed by the crispness of lime. 
The final touch of pure Calabrian licorice adds  

a unique depth to every sip. 

 

 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
GOLDEN HIVE  (18.2% vol) 

Whiskey al miele affumicato, polline, zenzero, bitter & limone  
 

 

Il rimedio della nonna in chiave moderna; 
Dove il miele incontra un tocco di affumicato,  

mentre il polline e lo zenzero danno freschezza. 
Un drink per ogni stagione da gustare in qualsiasi momento. 

… 

 

The grandmother's remedy in a modern key; 
Where honey meets a smoky touch, 

while pollen and ginger bring freshness. 
A drink for every season to enjoy at any time. 

 

 
SCHWARZWALD NEGRONI  (23.3% vol) 

Bitter, gomma vermouth, gin alla Prugnole, maraschino 
 

 

Un omaggio a un luogo misterioso. 
Un twist del Negroni, arricchito da un bitter  

infuso dalle botaniche del vermouth e del gin,  
con un tocco finale di maraschino.  

… 

 

A tribute to a mysterious place. 
A twist on the Negroni, enriched with a bitter  

infused with the botanicals of vermouth and gin,  
finished with a final touch of maraschino. 

 

 

 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
GLI INTRAMONTABILI 

18 

Margarita 
Espolon Blanco, Lime, Cointreau 

Old Fashioned 
Bulleit Burbon, Zucchero, Angostura  

Espresso Martini 
Smirinoff, Kahlúa, Espresso  

Martini Cocktail 
Bombay Sapphire, Noilly Prat, 

Whiskey Sour  
Bulleit Burbon, Limone, Zucchero, Angostura, Albume 

Boulevardier 
Bulleit Rye, Bitter Campari, Belsazar, Angostura 

Bee’s Knee 
Bombay Sapphire, Limone, Miele D'Acacia 

Moscow/ London Mule 
Smirnoff - Bombay Sapphire, Lime, Gingerbeer  

Pornstar Martini 
Vodka alla Vaniglia, Passoa, Limone, Passion Fruit  

Cosmopolitan 
Smirnoff, Cranberry, Lime, Cointreau 

 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
PREMIUM GIN 

Fever Tree  
Indian / Mediterranea  

18 

Amuerte White 
Note: Finger lime, Yuzu, Pepe di Sichuan 

Amuerte Blue 
Note: Fico Blu, Radici 

Amuerte Black 
Note: Ginepro, Tamarillo, Papaya, Arancia, Peperone 

Amuerte Green 
Note: Banana, Passion Fruit 

Amuerte Red 
Note: Fragola Bianca, Ananas 

Ki No Bi 
Note: Yuzu, Mandarino, Arancia, Limone 

Roku gin 
Note: Pino, Pepe bianco, Tè verde, Vaniglia 

Monkey's 47 
Note: Pino, Cardamomo, Lemongrass 

Monkey's 47 Sloe 
Note: Frutti Rossi speziati, Ginepro, Lavanda 

 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
CLASSIC GIN 

 Fever Tree  
Indian / Mediterranea  

18 

Hendrick’s 
Note: Ginepro, Agrumi, Rosa, Cetriolo   

Tanqueray N°10  
Note: Pompelmo, Timo, Limone   

Bisbino Organic Wild 
Note: Ginepro, Vervena, Fiori di Sambuco    

Bisbino Ginger Dry 
Note: Zenzero, Citronella,Coriandolo     

Beefeater 
Note: Ginepro, Agrumi    

Bombay Sapphire 
Note: Ginepro, Pepe Bianco, Agrumi    

 

 
 

 
 

 
 
 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 

SPRITZ TIME 

16 
 
 

Ariva  
Crodino, Martini Bianco, Prosecco, Soda 

Sarti Rosa 
Sarti Rosa, Prosecco, Soda 

Italicus  
Italicus, Prosecco, Soda 

Limoncello  
Limoncello, Prosecco, Soda 

Aperol  
Aperol, Prosecco, Soda 

Campari  
Bitter Campari, Prosecco, Soda 

Hugo 
St.Germain, Prosecco, Soda 
 

 
 
 
 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
   MOKTAILS EDEN 

16 
 
 

Virgin Ariva Spritz 
Crodino, Succo di Arancia, Acqua Tonica  

Vir Gin Basil Smash 
Gin 0.0%, Limone, Zucchero, Basilico 

Vir Gin Tonic 
Gin 0.0%, Tonica Mediterranea 

Vir Gin Mule 
Gin 0.0%, Lime, GingerBeer 

Virgin Matador 
Rum 0.0%, Ananas, Lime 

Virgin Passion Fruit Daiquiri 
Rum 0.0%, Passion Fruit, Lime 

KIDS Shirley Temple  (12) 
Ginger Ale, Granatina, Limone 

 
 
 
 
 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
 WHISKEY 

(4 cl) 

 
 

The Macallan 12 
 Spayside 

28 

The Macallan 15 
 Spayside 

36 

GlenLivet 18  
Spayside 

28 

Lagavulin 
 Islay 

28 

Caol Ila  
Islay 

28 

Laphroaig  
Islay 

24 

Talisker  
Isola di Skye 

24 

Bulleit Burbon  
USA 

22 

Bulleit Rye  
USA 

22 

Jack Daniel’s Honey  
USA 

18 

Maker’s Mark  
USA 

22 

The Chita - Suntory  
Giappone 

34 

Hibiki - Suntory  
Giappone 

32 

Jameson  
Irlanda 

18 

 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
RUM 

(4 cl) 

 
 

Appleton 8       
Jamaica 

16 

Saint Jam Paill  
Martinica 

18 

Havana Club 7  
Cuba 

16 

Matusalem 23 
Rep. Domenicana 

26 

Zacapa 23      
Guatemala 

18 

Zacapa XO 
Guatemala 

26 

Diplomatico  
Venezuela 

16 

 
  



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
BRANDY & COGNAC 

(4 cl) 

 
Vecchia Romagna 14 

Mattel V.S 14 

Hennessy V.S 14 

Hennessy XO 26 

Remy Martin VSOP 16 

Bas Armagnac Laberdolive 20 24 

 
 

SHERRY & PORTO 
(5 cl) 

 
Sandeman White Porto 12 

Sandeman Tawny 12 

Tio Pepe Dry 12 

 
  



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
MEZCAL 

(4 cl) 

 
La Escondida 18 

San Cosme Blanco Mezcal 16 

 

TEQUILA 
(4 cl) 

 
Espolon Bianco / Reposado 14 

Patron Silver / Resposado 18|20 

San Cosme Blanco Mezcal 16 

 
VODKA 

(4 cl) 

 
Belvedere 16 

Grey Goose 16 

Absolut 14 

 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
GRAPPE & DISTILLATI 

(4 cl) 

 
 

Vecchio Rovere 12 

Grappa Carato 12 

Filo di Seta 12 

Carezza D'autunno 12 

Pinot Nero 12 

Williamine Morand Premium 12 

Etter Schöne Kirsche 12 

 
  



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 

AMARI & DIGESTIVI 
(4 cl) 

10 

 
 

Amaro Montenegro 
Amaro Generoso 
Amaro del Capo 

Braulio 
Appenzeller 

Baileys 
Ramazzotti 

Averna 
Fernet Branca 

Mirto Di Sardegna 
Jägermeister 

Disaronno  
Cynar 

Amaro Generoso Riserva 
Cuore di Noce 

Limoncello  
 
 
 
 
 



 

Tutti i prezzi sono intesi in CHF e sono compresi di IVA.  
Rivolgersi al personale in caso di allergie. 

 
ALLERGENI 

 
 

1. Cereali con glutine 
 

2. Crostacei e derivati 
 

3. Uova e derivati 
 

4. Pesce e derivati 
 

5. Arachidi e derivati 
 

6. Soia e derivati 
 

7. Latte e derivati 
 

8. Frutta a guscio (noci) e derivati 
 

9. Sedano e derivati 
 

10. Senape e derivati 
 

11. Semi di sesamo e derivati 
 

12. Anidride solforosa e solfiti 
 

13. Lupino e derivati 
 

14. Molluschi e derivati 
 

 


